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Kleine Historie

Im Jahre 1239 ging Hochheim in den Besitz der Bischofe und des Domkapitels von Mainz. Unter
den Domherren entstand der Gebaudekomplex als Weinbaubetrieb, der bald weltbekannt wurde

unter dem Namen ,Domprasenzhof™.

In der Chronik von Hochheim steht geschrieben, dass seit 1823 der ,Domprasenzhofe, KirchstraRe
38, jetzt im Besitze des Herrn Banquiers Aschrott von Cassel ist. Herr Aschrott war ein

wohlhabender Biirger seiner Zeit und nutzte das Gebaude nur als Ort des Riickzuges.
Die Familie Aschrott hat in mehreren Generationen den Weinbau in ihrem Namen betreiben
lassen. Der heute noch lebende Erbe gab das Weingut weiter, auf dass es in seinem Sinne in die

Zukunft gefiihrt werde und zu neuem Glanz komme.

Wir freuen uns genau das tun zu diirfen und neben dem Weinbau, der Stadt Hochheim und

seinen Gasten, wieder einen Gastraum in diesem alt ehrwiirdigen Denkmal anbieten zu diirfen.
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APERITTIEFS

Campari Bitter, Orange oder Soda *

. Prosek, Portwein original aus Dalmatien
. Martini bianco, rosso oder extra dry

. Sherry, dry oder medium

. Kir Roya] Johannisbeerlikor mit Prosecco

. Riesling Sekt weif3 Glas
Flasche

. Secco weild / rosé Flasche

. Prosecco Glas
Flasche

0,21
0,11
5cl
5 cl
0,11

0,1
0,75 1

0,75 1

0,11
0,75 1

5,20 €

2,50 €

3,40 €

3,40 €

5,10 €

4,00 €
25,00 €

20,00 €

3,50 €
20,00 €




KALTE VORSPEISEN

0 1. Salatbouquet mit Garnelenspief§ und Baguettebrot
02. Krabben, gebraten mit Salat, Knoblauch und Baguettebrot
03. Mozzare"a Caprese Tomaten mit Mozzarella und Baguettebrot

04. Oliven 2 mit Fetakise und Zwiebeln

WARME VORSPEISEN

08. %2 Dutzend Weinbergschnecken mit Toast

09. Champignons, gebraten mit Butter und Brot

I 0. Gegrillte Calamaris mit Blattsalat, Knoblauch und Baguettebrot
I 1. Gegri"ter Fetakase mit Ajvar; Zwiebeln und Baguettebrot

| 2. Fetakéise, paniert 2 mit Remouladensauce, Toast und Zwiebeln

| 3. Camembert, gebacken ? mit Preiselbeeren und Toast

[ 4. Scampis in Knoblauchsauce mit 7oast

10,90 €

8,80 €

8,50 €

6,40 €

8,90 €

8,50 €

11,50 €

7,90 €

7,90 €

7,60 €

13,70 €




SUPPLEIN

16. Rinderkraftbriihe mit Einlage oder Ei

8. Tomatencremesuppe

19. Franzésische Zwiebelsuppe mit Kisecroutons iiberbacken
20. Hausgemachte Gulaschsuppe

o i Brocco]i—Cremesuppe mit Mandelspitzen

4,50 €

4,90 €

6,20 €

6,50 €

6,20 €




SPEZIALITATEN VOM GRILL

32. Cevapcici **# mit Pommes frites und Djuvecreis 0,90 €
33. Raznjici ** zwei FleischspieBe mit Pommes frites und Djuvecreis 11,90 €
36. Pljeskavica-Speziale >* gefiille mit Fetakise, dazu Pommes frites und Djuvecreis 13,50 €
37. Rinderleber vom Grill 2# mit Réstzwiebeln und Bratkartoffeln 11,50 €
39. Grillplatte >4 13,90 €

Cevapcici, Pljeskavica, gerducherter Speck, Schweinertickensteak, Putenschnitzel, Pommes frites und Djuvecreis

41. Bauernspief$ ** 13,60 €

Cevapcici, gerducherter Speck, gefiilltes Hacksteak, paniertes Schweineschnitzel, Pommes frites und Djuvecreis
42. Kalbsschnitzel Natur mit Spiegelei und Rosmarinkartoffeln 17,90 €

43. Putensteak Toskana 2 13,90 €

mit Sauce Hollandaise, Broccoli, Rosmarinkartoffeln und Krauterbutter
44, Lamm—Medai"on S dazu Rosmarinkartoffeln, griine Bohnen und Krauterbutter 18,90 €

45. Lammkotelett mit Krauterbutter; griinen Bohnen und Bratkartoffeln 17,80 €

104. Zu jedem Hauptgericht haben Sie die Mdglichkeit, sich am Salatbuffet einen

Beilagensalat zusammenzustellen gegen Aufpreis von 1,00 €

105. Ein Salatteller vom Salatbuffet ohne Hauptgericht ist erhaltlich fiir 4,00 €




INTERNATIONALE SPEZIALITATEN

o4. Schnitze] ,M/ iener Art“ ? vom Schwein, mit Pommes frites und Gemiise
05. CO]‘C]OT] b] eu 24,7 vom Schwein, mit Pommes frites und Gemdiise

66. Putenbrust Cordon bleu

Putenbrustfilet geftillt mit Fetakdse, dazu Pornmes frites und Gemniise
67. Paniertes Zwiebelschnitzel 2 vom Schwein, mit Bratkartoffeln
68. Paniertes Pikantepaprikaschnitzel > scharfgarniert mit Bratkartoffein
70. Paniertes Jagerschnitzel *# mit Bratkarcoffein

7 |. Bauernschnitzel (nach Art des Hauses)

paniertes Schweineschnitzel gefiillt mit Fetakdse, dazu Bratkartoffeln

104. Zu jedem Hauptgericht haben Sie die Méglichkeit, sich am Salatbuffet einen

Beilagensalat zusammenzustellen gegen Aufpreis von

105 Ein Salatteller vom Salatbuffet ohne Hauptgericht ist erhaltlich fir

11,50 €

13,50 €

13,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

13,90 €

1,00 €

4,00 €




INTERNATIONALE SPEZIALITATEN

72. Krustchen des Hauses 14,20 €

paniertes Schweineschnitzel, Champignons, Spargel, Sauce Hollandaise, mit Kase tiberbacken, dazu

Gemiise und Kroketten

73. Wiener Schnitzel vom Kalb mit rommes fites 17,90 €

74. Mix-Grill ,International” ?# 19,00 €

Rumpsteak, Schweinefilet, Rinderfilet, Lammkotelett mit Pommes frites, Butterreis, Fetakase und Gemtise

2,4

76. Schweinelendchen ,,Di ana“ 2% mit Pibzrahmsauce und Butterspatzle 16,90 €

77. Schweinelendchen ,Madagaskar *# 16,90 €

mit Pfeffersauce, Kroketten und Butterreis

104. Zu jedem Hauptgericht haben Sie die Mdglichkeit, sich am Salatbuffet einen

Beilagensalat zusammenzustellen gegen Aufpreis von 1,00 €

105. Ein Salatteller vom Salatbuffet ohne Hauptgericht ist erhaltlich fiir 4,00 €




PFANNEN - SPEZIALITATEN

53. Sauté Stroganoff

geschmortes geschnetzeltes Rinderfilet mit delikater Sauce und Butterreis

54. Zuricher Kalbsgeschnetzeltes mit Butterreis

FISCH - SPEZIALITATEN

58. Tintenfisch (ganz mit Kopf) gegrilit mit Salzkartoffeln und Knoblauchsauce
59. Scampi mit Tomaten-Knoblauchsauce und Baguettebrot

60. Zanderfilet ,Mullerin Art“ # mit Butterreis und Petersilienkartoffeln

61. Wildlachsfilet vom Grill mit knoblauchkriutersauce, Salzkartoffeln und Broceoli

62. Dorade Royal vom Grill mit sakkartoffein und spinat

104. Zu jedem Hauptgericht haben Sie die Méglichkeit, sich am Salatbuffet einen

Beilagensalat zusammenzustellen gegen Aufpreis von

105. Ein Salatteller vom Salatbuffet ohne Hauptgericht ist erhltlich fiir

21,90 €

18,20 €

15,90 €

23,90 €

18,80 €

19,20 €

18,50 €

1,00 €

4,00 €




ANGUS STEAKS

80. Rumpsteak mit Krauterbutter > mit Pommes frites und Salat

81. Rumpsteak mit gegrillten Champignons dazu Bratkartoffeln und Salat

82. Rumpsteak ,,a]t deutsch”mi gerosteten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

83. Rumpsteak ,Madagaskar”

mit griiner Pleffersauce, Kroketten, Butterreis und Salat

84. Rumpsteak ,nach Art des Hauses"”

gefiillt mit Fetakdse, dazu Rosmarinkartoffeln, Djuvecreis und Salat

85. Rumpsteak mit Steinpi] ZeN dazu Gnocchi in Butter und Salat

86. Filetsteak

Rinderlende mit wiirziger Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salat

7. Fi]etsteak mit Champignons dazu Bratkartoffeln und Salat

88. Pfeffersteak

Rinderlende mit griiner Pfeflersauce, Kroketten, Butterreis und Salat

9. Filetsteak ,La Fantasia“

mit feiner Balsamico-Creme, Parmesan, dazu Rosmarinkartoffeln, Broccoli und Salat

90. Filetsteak mit Steinpilzen

mit Bratkartofleln, wiirziger Krauterbutter und Salat

21,90 €

22,90 €

22,90 €

22,90 €

23,50 €

24,90 €

26,50 €

27,50 €

27,50 €

29,90 €

32,50 €




SALATPLATTEN

96. Pikanter Bauernsalat 8,00 €

pikant angemachter Salat mit geriebenem Schafskase und Baguettebrot

97. Salat ,Weinegg“ 9,90 €

panierte Champignons auf knackigem Blattsalat, panierter Fetakise und Baguettebrot

08. Salatschiissel ,Mediterran“ 0,00 €

Salate der Saison mit Thunfisch, Ei, Oliven und Baguettebrot

99. Salatteller ,nach Art des Hauses" 12,50 €

mit gegrillten Hahnchenstreifen und Baguettebrot

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

[01. Schnitzel Wiener Art ,Rotkappchen® >* mit Pormmes frites 6,60 €
[02. Pola-Pola %4 cin SpiefS und zwei Cevapcici, dazu Pornmes frites und Djuvecreis 6,40 €

103. Kleine Cevapcici 2# mit Pommes fiites 6,30 €




VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

92 Vegetarischer Teller 10,90 €

verschiedene Gemtisesorten, gebackener Kise, Champignons und Ei

93. Gemuse-Gratin 11,20 €

verschiedene Gemtisesorten, Sauce Hollandaise, mit Kdse iiberbacken

4. Frisch gediinstetes Gemiise 10,50 €

verschiedene Gemiisesorten, gediinstet, dazu saure Sahne

O5. Gemuserisotto verschiedene Gemiisesorten, wiirzig, pikant 10,90 €

BEILAGEN (SALATBUFFET UND EXTR ASAUCEN)

104. Salatteller vom Buffet zum Hauptgericht 1,00 €
105. Salatteller vom Buffet ohne Hauptgericht 4,00 €
106. Ajvar und verschiedene Saucen 2,00 €
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

[41. Cola oder Cola light "3° 0,31 2,60 €
[42. Cola oder Cola light "3° 0,41 3,40 €
[43. Fanta, Sprite, Spezi "3° 0,3 1 2,60 €
[44. Fanta, Sprite, Spezi "3° 0,41 3,40 €
[45. Apfelsaft oder Schorle 0,31 2,60 €
146. Orangensaft 0,31 2,60 €
[47. Johannisbeersaft oder Schorle 0,31 2,60 €
149. Apfelsaftschorle 0,4 | 3,20 €
150. Mineralwasser 0,25 | 2,30 €
I5 I. Mineralwasser 0,75 1 4,40 €
153. Bitter Lemon ° 0,21 2,50 €
[54. Tonic Water '° 0,21 2,50 €

Rapp’s

KELTEREIQ@BHESSEN




BIERE VOM FASS

[23. Radeberger Pilsner 0,31 2,50 €
[24. Radeberger Pilsner 0,4 1 3,40 €
127. Schofferhofer Weizen 0,51 3,80 €
128. Licher Kellerbier 0,31 2,80 €
130. Licher Kellerbier 0,51 3,80 €
FLASCHENBIER E
[26. Krusovice Schwarzbier 0,51 3,60 €
129. Schofferhofer Alkoholfrei 0,51 3,60 €
13 1. Schofferhofer Kristallweizen 0,51 3,60 €
132. Schofferhofer Dunkelweizen 0,51 3,60 €
[33. Clausthaler Alkoholfrei 0,31 2,50 €
Sl Conh | e || st
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ALKOHOLISCHE GETRANKE

135. Radler "3 0,31 2,50 €
136. Radler "3 0,41 3,40 €
137. Diesel '3 0,3 | 2,50 €
138. Diesel 3 0,41 3,40 €
139. Apfelwein (pur, siifd oder sauer) 0,25 | 2,00 €
140. Weinschorle 0,41 5,50 €
LONGDRINKDS
213. Cuba Libre "3° 5,20 €

Bacardi Cola

214. Jack Daniels mit Cola "3? 5,20 €
215. Asbach mit Cola "3° 5,20 €
216. Wodka mit Orangensaft oder Bitter Lemon " 5,20 €

217. Gin Tonic '° 5,20 €




WARMLE GEITRANKE

[75. Tasse Kaffee
[76. Espresso oder Espresso Macchiato
[77. doppelter Espresso

[78. Cappuccino

mit Sahne oder Milchschaum

[79. Milchkaffee

180. Glas Tee

Schwarzer-, Frucht-, Pfefferminz- oder Kamillentee
I8I. Tee mit 2 cl Rum
183. Glithwein
I87. heifde Schokolade
I88. Latte Macchiato

189. Glas Milch (warm oder kalt) 0,21

2,50 €

2,50 €

3,00 €

2,90 €

3,20 €

2,50 €

3,90 €

3,50 €

3,20 €

3,20 €

1,00 €




SPIRITUOSEN WEINBR ANDE
KRAUTERLIKORE WHISKEY

189. Grappa 2 cl 3,00 €
[90. Original Sliwowitz kalt oder heif3 2 cl 2,50 €
[91. Original Sliwowitz kalt oder heif$ 5 cl 4,00 €
192. Williams Christ 2 cl 3,00 €
193. Kruskovac Birnenlikor 2 cl 2,50 €
194. Lozovaca Tresterschnaps 2 cl 2,50 €
195. Pelinkovac milder Magenbitter 2 cl 2,50 €
[96. Barack Palinka Aprikosenschnaps 25cl 2,50 €
[97. Baileys Irish Cream 4 cl 4,20 €
198. Amaretto 2 cl 2,50 €
199. Tequila 2 cl 2,50 €
200. Kirschwasser 2 cl 2,50 €
201. Malteser 2 2,50 €

202. Asbach Uralt 2 cl 2,50 €




SPIRITUOSEN WEINBR ANDE
KRAUTERLIKORE WHISKEY

203.Cognac Remy Martin 2 cl 4,00 €
204. Ramazotti ' 2l 2,50 €
205. Jack Daniels 2 cl 4,00 €
206. Chivas Regal, 12 Jahre alt 2 cl 4,50 €
207. Wodka Moskovskaya 2 cl 2,50 €
208 Jagermeister 2 cl 2,50 €
209. Fernet Branca 2 cl 2,50 €
210. Underberg 2 cl 2,50 €
211. Julischka (halb Sliwowitz, halb Kruskovac) 5 cl 4,00 €

Hinweis: Die Mehrwertsteuer sind in den Preisen inbegriffen.

Zusatzstoffe

1= mit Farbstoff 2= mit Geschmacksverstarker 3= mit Antioxidationsmittel 4= mit Geschmacksverstarker 5= geschwefelt 6= geschwarzt
7= mit Phosphat 8= mit Milcheiweil 9= koffeinhaltig 10= chininhaltig 11=mit SGBungsmittel 12= enthdlt eine Phenylalaninquelle
13=gewachst 14= mit Taurin




SIE PLANEN EINE
FEIER LICHKEIT ?

Ob Geburtstag, Jubilaum, Hochzeit oder Ahnliches, wir richten lhre Feier
im Rahmen von 90 Personen fiir Sie aus.

Wir bieten Thnen einen separaten Raum in unserem Obergeschoss
fir eine angenehme Privatsphare und versorgen Sie

mit einem exklusiven Buffet oder Menti.

Um Thre Feier ganz individuell zu gestalten, verfiigen wir iiber mehrere
Buffet-Vorschlage oder Menti-Zusammenstellungen.

Gemeinsam mit lThnen entwerfen wir eine ganz eigens fur Sie
konzipierte Speisekarte.

Selbstverstandlich halten wir auch besondere Getrianke fiir Sie bereit, wie z.B.
3 verschiedene Sorten Bier vom Fass und vieles mehr..

Sprechen Sie uns an, wir helfen Thnen gerne !

"MEDITERRAN

IM WEINEGG

Fiir Reservierungen erreichen Sie uns unter Tel.: 06146 90 73 99 - 21




CMEDITER RAN

IM WEINEGG

Restaurant Mediterran - Inh. S. Mudrinic
Kirchstrafde 38, 65239 Hochheim
Tel.: 06146 90 73 99 - 2I
Mail: info@mediterran-restaurant.de

Web: www.mediterran-restaurant.de



